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Piante da orto.

L'opuscolo non & divertente. Divertente non
fu neanche per me il compilarlo, giacchd
dovetti — con la guida di autori noti e va-
lenti come il Trentin, il Tamaro, il Puecei —
raccogliere parecchio materiale, riassumerlo,
disporlo nel migliore ordine possibile con una
pazienza non certo piccola. Uguale pazienza
abbia il lettore nel consultare I'opuscolo che
non mi sembra inutile a chi coltiva 'orto. A
meno che non preferisca ricorrere — e farebbe
bene — a dei testi pit ampi. Ma non cerchi
di divertirsi: Porticoltura non & una materia
divertente per chi ne scrive e per chi la studia.

*
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Mi propongo di dare in poche pagine
un'idea della coltura dei principali ortaggoi,
| =
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non tanto per norma di chi tiene orti indu-
striali, quanto per chi si coltiva con amore il
suo orto da famiglia. Ma con un avverfimento:
parlerd in questo opuscolo dei mesi in cul si
semina, in cui si trapianta, in cul sI .racco_ghe...
Intendo che lindicazione del mesl abbl.a un
valore relativo e che tale indicazione sia su-
scettibile di adattamento alle variabili (‘:Olldl-
sioni del clima, del terreno, dei gustl, d_\e}
mercato, ecc. 1 calendari dell ortqlano non
si devono intendere se non si riferiscono ad
una determinata localita.

Dird ancora: quando parlo delle @qrietc‘c e
dei nemici intendo di indicare le warieta e 1
nemici principali. ' :

Parlare delle piante da orto senza prima
parlare dei prineipi generali che reggono la
coltivazione di tali piante pud sembrare un
costruire la casa senza fondamento. Fd a ra-
oione: ma io per lesame di quei prineipi
generali rimando il lettore ad un alfro opu-
acolo di questa Biblioteca: L’orto di famiglia.

Ortaggi da bulbi.

7

. . . Y 5
1. Aeuio. — La migliore varietd & quella
dellaglio comune bianco.

Y i

T'erreno. — Non coltivatelo in luoghi umidi ;
preferite i terreni sciolti ma ricchi. Potete
metterlo attorno alle aiuole come bordura o
consociarlo con la lattuga o con altri ortaggi
che crescono rapidamente.

Per la concimazione non si pud, trattandosi
dell’orto di famiglia, indicare una formula per
ogni pianta. Si faccia una concimazione ge-
nerale dell’orto in ragione di quintali 5 di
stallatico, chili 10 di perfosfato, chili 2 di
solfato potassico o 20 di cenere non lisciviata
e chili 6 di gesso per ogni 100 metri quadrati.
Il tutto si interra quando si vanga.

Semina. — In febbraio o in marzo piantate gli
spicchi facendo dei fori profondi da 5 a 7 cen-
timetri di profondith e distanti fra di loro
nella fila da centimetri 10 a 15; in file, se
coltivate in aiuola, distanti fra di loro centi-
metri 2b. Se volete aglio da consumare fresco
‘piantate, invece che in febbraio-marzo, in no-
vembre. | ’

Cure colturali. — Oceorrerd qualche leg-
giera zappatura (sarchiatura) per togliere le
cattive erbe. Dopo la prima di queste sarchia-
ture, spargete mezzo chilo di nitrato di soda
senza interrarlo; altro mezzo chilo lo som-
ministrerete dopo una quindicina di giorni
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nello stesso modo. Se il terreno & molto arido
converrd innaffiare; ma con molta misura,
perche l'aglio non tollera ‘1’a‘bbondan.za .dl.
acqua. Quando le foglie. cominciano ad 1ngla:l-
lire, torcete il gamboj il bulbo diventera pilt
Qr0SS0. : -
Raccolta. — Raccogliete quando le foglie
sono disseceate: in gingno-luglio. I{asqis}te asciu-
gare 1 bulbi sul terreno, pf)]'l'lullltell in mazzl
o in treccie e conservateli in luogo asciutto,

protetto dal gelo. i
Nemici. — Llaglio viene attaccato piu spesso

da una ruggine. Rimedio: sradicare le piante.

ammalate e bruciarle.

%
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9. Crorns. — Varieta: Hstive: biance
grossa, rossa grossa, tonda i Madera. Ver-
nine: rosse di Sassano.

Terreno. — Anche le cipolle vogliono un
terreno sciolto, asciutto, ben lavorato, ben‘ con-
cimato. Una prima concimazione organica e
minerale si fa alla lavorazione del terreno;
una seconda azotata con nitr-fl.to di sodz_l, 81 fa
tra la piantagione e la prima sarchiatura.
Fatta dopo sarebbe noeciva.

A n g S

Semina. — Si fa nel semenzaio o nei letti
caldi: dopo qualche tempo le piantine si tra-
piantano. Si scelga per semenzaio un’aiuola
riparata, ottimamente lavorata e ottimamente
concimata: spargete il seme a spaglio, copri-
telo leggermente con terra fina a mezzo di
uno stacelo e poi comprimete. Bisognerd innaf-
fiare spesso. Perch® I'innaffiatura non produca
la crosta, mettete sul terreno — subito dopo
la semina — della pula, o della segatura, o
della paglia.

Il letto caldo. — nel caso di semine tar-
dive e in posti freddi — fatelo cosl: prati-
cate, in un posto riparato da tramontana, una
buca (profondita cent. 60 ecirca), coprite il
fondo con dei sassi e poi riempitela per 50
centimetri di stallatico misto a foglie e a spaz-
zature, a materie organiche insomma di di-
versa natufa che fermentino lentamente. Met-
tetevi sopra uno strato di terra fina. Lasciate
passare un certo tempo perche la massa in
principio si riscalda troppo mentre bisogna
seminare quando la temperatura & normale,
¢ pol seminate come ho detto parlando de
semenzaio. Se fa molto freddo proteggete se-
menzaio e letto caldo con stuoie, cannicei o
altro.
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Quando si fa la semina ? Quando si fa il
Tl 5
haé);igzzi;)-le varietd. Volete (?ipolle gstix:e?
Seminate in seftembre e traplgntate in Jeb-
braio-marzo: raccoglierete a fuugno. \.ole.te
cipolle wernine ? Seminate In gennaio f tra-
piantate in maggio: potrete consumare 1 pro-
dotto in inverno e primavera. 1l trapianto sia
fatto in file distanti 20 cent. e ad una ' di-
stanza tra le piante di cirea 10 cent. ]
Cure coltwrali. — Sarchiature per 'toghere
e male erbe. Tra il trapianto e la prima sar-
chiatura una concimazione a base di mtrato.
Innaffiature misurate che devono cessare 115
0. 20 giorni prima della rac.colta. Quar‘ldfo e
foglie ingialliscono torcere il fusto per favo-
rire I'ingrossamento del bulbo. e
Raccolta. — Come ho Fletto per la'ghoi
dopo cavati, si lasciano asciugare 1 bllll:u1 sul
terreno, poi si raccolgono in mazzi o treceie e 81
conservano in luogo asciutto e protetti dal gell.
Se le cipolle si consumano frescl}e allora
cambia la data della raccolta _perche questa
gi fa prima. Non si raccolga in qugsto 'cas;(.).
quando le piante e il ter.ren(.) S0N0o tzag}na L
consiglio che vale per tutti gli ortaggi che si
raccolgono freschi.

-~ — 11 —

Nemici. — C'%, fra tanti, la cosi detta ma-
lattia delle cipolle: malattia che produce mac-
chie incavate, increspate, dapprima bianche
poi grigie. Rimedi: sono preventivi. Bisogna
lavorare bene il terreno. non piantare profondo,
distruggere 1 bulbi infetti, — Ci sono delle
larve che intaccano il bulbo: cambiar posto
alla coltura, raccogliere possibilmente le larve.

£
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3. Porro. — Terreno e preparazione come
per I'aglio e per la cipolla.

Semina. — A dicembre-gennaio-febbraio per
raccogliere a fine di estate o in autunno: in
aprile-maggio per raccogliere d’inverno. La
semina d'inverno va fatta in cassoni: specie
di lefts caldi in casse coperte da invetriate
che non lasciano passare acqua e freddo o
che possono essere sollevate e anche tolte — a
tempo debito — per far passare aria e luce,

Trapianto. — Quando le piantine hanno
la grossezza di una matita.

Cure colturali. — Tali quali si fanno per
Paglio e per la cipolla: scerbature; innaffa-
ture misurate; concimazione supplementare
alla prima scerbatura; torsione dei tusti quando
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le foglie, ingiallendo, danno segno della prin-
cipiata maturazione.

Raceolta. — Fine d'estate-autunno se si &
seminato in inverno; tnverno se si & seminato
in premaverd.

Ortaggi da radice carnosa.

4. BarpaBieTona. — Varieth: Rossa tonda
primaticeia; paonazza @ Egitto; rossa lunga.

Terreno. — Vuole un terreno profondo,
sciolto, lavorato e ben concimato qualche
mese prima della semina.

Semina. — Si fa dal marzo al maggio,
meglio se a poco alla volta, al fine di averle
pronte al consumo per un periodo piuttosto
lungo. Le prime semine si possono fare a
semenzaio per trapiantare. Le altre si possono
fare al posto, a condizione perd che, per
prima pratica, si faccia nelle file un diligente
diradamento nel momento in cui le piantine
emettono la terza o la quarta foglia. In tal
caso la semina si fa a buchette con 2-b semi
per ogni buca.

Trapianto. — Si fa quando le piantine in
semenzaio emettono la quarta foglia. Distanza
fra le file 40 centim., distanza fra le piante

—

30 centim. Oceorrono 80 grammi di sene
per 100 metri quadrati di terreno.

Cure colturali. — Diradamento se si &
fatta.la semina sul posto e, in quel momento,
concimazione con pozzonero allungato o con
nitrato di soda. Sarchiature frequenti per
togliere le male erbe e per rompere la crosta.
Innaffiature abbondanti nell’estate.

Raccolta. — Mano mano che le radiei sono
pronte per il consumo.

Conservazione. — Le barbabietole si pos-
sono conservare in laoghi asciutti, che non
gelino. Occorre scollettare le radici e poi
stratificarle con sabbia asciutta.

Nemici. — 11 pit terribile & la grillotalpa
contro cui non c'¢, sul momento, che la caccia
diretta.

*
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\*5. Carors. — Varieta: Rossa primaticeia ;
Rossa cortissima da forzare; corta d Olanda :
di Guérande (estiva). ;

Vogliono terreno sciolto, ricco di sostanza
organica, bene soleggiato e fresco.

Semina. — Generalmente si fa in tre o
quattro date. X

\

La prima & quella di gennaio-febbraio per

e




LTS ol

raccogliere in piena estate — e allora si se-
mina a spaglio dopo tenuti i semi inumiditi
per T o 8 giorni.

La seconda & quella di marzo-aprile per rac-
cogliere alla fine dellestate e in autunno —
e in tal caso si semina in file distanti tra
loro dai 20 ai 30 centimetri.

Lo terza ¢ quella di maggio-giugno per rac-
cogliere in inverno — e allora si semina in file
distanti fra di loro dai 20 ai 25 centimetri.
- La quarta ¢ quella di agosto-settembre per
raccogliere nella primavera dell'anno dopo.

Cost si hanno carote in tutte le stagioni

dell’anno. _

Ricordiamoei che il seme déwe essere po-
chissimo interrato; possibilmente coperto con
terra deposta sopra il seme a mezzo di uno
staccio e poscia assodato col badile o con
una tavola. Occorre, seminando, innaffiare
impedendo — con pula, paglia, segatura o si-
mili — il formarsi della crosta nel terreno.

Si somministrano dai 15 ai 20 grammi di
seme per 100 metri quadrati.

Cure colturali. — Quando le piantine sa-
ranno- nate bisognera diradarle. Il dirada-
mento sia fatf6 poco per volta — un poco

al

> ogni & iafura — fino a raggiungere
per ogni q@a)l}”r gglung

.

— 15—

tra planta e pianta una distanza di centi-
metr: 10,

Le carote che si raccolgono col diradamento
sono ottime per il consumo. Oltre a diradare
bisogna praticare qualche sarchiatura, bisogna
innaffiare e concimare con nitrato di soda
solido o in soluzione. Lie carote tardive biso-
gnera coprirle perché non soffrano freddo.

Raccolta. — T.abbiamo detto: secondo la
data della semina, si raccoglie a primavera,
in estate, in autunno e in inverno. Si rac-
coglie per il pronto consumo e anche per
conservare 1l prodotto.

Conservazione. — Si tagliano le foglie delle
carote e si portano le radici in un locale
aseiutto ¢ non freddo dove si stratificano con

ﬁ%ﬁia asciutta.
* Nemici. — Il marciume che le coglie du-
rante la conservazione.

Togliere le radiei colpite e distruggerle.

¥
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6. Rapa. — Si coltivano nell’orto le varieth
primaticeie: rapa di sei settimane ; &’ Olanda ;
di Montmagny ; rossa schiacciata di Monaco;
di Milano da forzare. '
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Vogliono terreno di medio impasto, ben
fresco.

Semina. — Si fa in gennaio-febbraio, in-
sieme con le carote, in letto-caldo quando si
voglia fare la coltura forzata (rapa di Milano).
Si fa dal luglio al seltembre per la coltura
ordinaria; ma ho detto che questa semina
non conviene per I'orto. Quantith di seme per
100 metri quadrati: grammi 30.

Raccolta. — Nel caso della coltivazione
forzata si ha il prodotto in primavera. Nel
caso della coltivazione ordinaria si ha il pro-
dotto d’inverno: dove mnon ¢'é da temere il
gelo si possono lasciare le rape nel terreno
“anche fino a febbraio.

Jonservazione. — Si pud fare procedendo
nel modo indicato per le carote.
Nemici. — C' &, temibile, la grillotalpa

contro cui si combatte intanto con la caccia
diretta.

*
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7. Ravasenno E Ramonaccio. — Sono della
stessa specie; ma il ravanello & piu piccolo
e si pud coliivare e consumare tutto I'anno;
mentre il ramolaccio — che ha la polpa pit
compatta e dura e sapore pilt piccante — I

consuma solo d'estate, d'autunno e d'inverno.
Possono venire coltivati insieme con altri or-
taggi : cardi, aglio, lattughe, ecec..

Varieta. — Del ramolaceio: ramolaccio
bianco; r. nero tondo d’estate; r. grosso tondo
dwnverno; v, scarlatto primaticcio @ punta
bianca. .

Del ravanello: ravanello da forzare tondo
scarlatto primaticcio; r. lungo rosa; r. mez-
zano rosso forma d'wliva; r. mezzano scarlatto ;
r. tondo bianco piccolo primaticcio.

Terreno. — Terreno fresco, ben lavorato,
coneimato molto tempo prima con stallatico
e coneimi chimiei.

Semina. — Bisogna distinguere il rara-
nello dal ramolaccio.

I ravanelli si seminano da febbraio fino a
novembre; in luoghi non soggetti al gelo si
seminano anche in tutto 'inverno. I ramolacei
81 seminano in marzo e aprile se sivuole il pro-
dotto d’estate: in setfembre-ottobre, se si vuole
il prodotto d’inverno. Occorrono 30 grammi
di seme per 100 metri quadrati.

Cure colturali. — Un diradamento, delle
sarchiature, delle innaffiature secondo il bi-

80gno. i

Raccolta. — Si fa mano mano che S0NO
EES

s




— R

pronti per il consumo e secondo la data della
semina.

Ortaggi da tuberi.

8, Parara. — Della patata va detfo come
della rapa: nell'orto si coltivano soltanto le
varieth pregiate e primaticeie: primaticeia di
Pisa; flocco di meve; Entracque; Chioggiotta,

Terreno, — Al solito: deve essere leggero,
soffice, profondo, riparato dai venti freddi.
Deve essere bene lavorato e ben concimato.

Piantagione. — B noto che la patata si
riproduce a mezzo dei fuberi. La piantagione
si pud fare in febbraio-marzo, anche in gen-
naio se il clima & caldo. Si scelgono tuberi
dalle gemme sviluppate, possibilmente interi.
Distanza fra le file centim. 50, fra tubero e
tubero centim. 30; profonditd centim, 6-8. Per
avere il prodotto d'inverno si pud fare la
piantagione in luglio In terreno fresco e ben
concimato. In novembre si radono al suolo gl
steli e si copre il terreno con fogle e con
letame paglioso.

Cure colturali. — Bisogna praticare una
sarchiatura appena le plante ayranno germo-
gliato. Quando i fustl avranno raggiunto una

% —19 —

altezza di centim. 20-25 bisognera rincalzare
e, dopo una diecina di giorni, ripetere la rin-
calzatura. Sopprimere i fiori. Pud convenire
— se il terreno e molto asciutto — una irri-
gazione e anche una concimazione supplemen-
tare con nitrato di soda.

.]?accolta-. — Si fa quando gli steli sono
disseccati ; si pud fare anche prima per avere
un raccolto primaticeio.

Nemici. — La batferiosi e la peronospora
sono le malattie principali. La prima si com-
Patte distruggendo le piante infette; la seconda
irrorando le - piante con poltiglia bordolese.

Ortaggi da foglie, fusti e fiori.

( G 1

9. Carpo. — Se ne hanno parecchie varieta:
Cardo bianco d'avorio; e. di Bologna A
i . o . 3 . . e . - y : . .
{_.’hw)z ; ¢ di Towrs; c. di Spagna; c. pieno
inerme.

Terreno. — Deve essere ricco, profondo,

o ) . . .
“bene lavorato e meglio concimato in febbraio

0 1n marzo.
 Semina. — Si fa in aprile, in buche distanti
fra. lqro da 80 centimetri a un metro dentro
cul s1 mettono 3 o 4 semi. [ semi deyono

P
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essere poco profondi, coperti con terra fina
nel modo come s'¢ detto per gli altri ortaggi.

Bastano 5 grammi di seme per 100 mefri
quadrati. Intanto che il seme germina e il
cardo cresce, nel terreno possono essere col-
tivati ortaggi di rapido sviluppo: lattughe,
ramolacel, ecc.

Cure colturali e imbianchimento. — Quando
le piantine siano nate si diradano lasciandone
una per buca: quelle cavate si possono tra-
piantare se sono belle.

Si devono praticare frequenti sarchiature e
frequenti innaffiature; occorrendo, si fa anche
la solita concimazione supplementare.

In settembre o in ottobre si incomineia I'im-
bianchimento delle piante pit sviluppate per
continuare gradatamente ad imbiancare fino

alla fine dell'inverno. L’imbianchimento s1 fa .

nel seguente modo: si legano a fascio le foglie
del cardo — se queste sono molto alte, le le-
gature dovranno essere pit di una. Poi, se il
terreno & sciolto, permeabile e asciutto, si rin-
calza senz’altro la pianta quasi fino alla cima
che si copre con un vaso; se il terreno & umi-
diccio, si riveste la pianta prima della rincal-
zatura con paglia, o tela da sacchi, o carta
robusta e impermeabile. Pud farsi Pimbian-

Lo e

chimento anche asportando le piante dall'vrto
e mettendole, stratificate, in cantine buie e
asciutte, ['imbianchimento pud durare in au-
tu.mlo 20-25 giorni ; d'inverno anche 40 giorni.
Finito 'imbianchimento bisogna subito con-
sumare il cardo, perche, tardando, la pianta
si rovinerebbe. '

J\Temz’ci. — Pitt terribili sono i-topi. Si
taccia uso, con molta precauzione, dell'arse-
nito potassico al 3 per cento. Si imbeve nella
soluzione della mollica di pane o della ver-
dura che si mettono accanto all'apertura delle
gallerie,

*
L

10. Cavoro. — Il numero delle varieth si
pud quasi dire infinito. Vi sono i cavoli di
cui.si consumano le foglie (cavoli wverza, ca-
voli cappucci, cavoli di Bruxelles); vi sono i
cavoli di cui si consumano le infiorescenze
(cavoli-fiori, broceoli) e vi sono i cavoli di cui
sl consumano, oltre che i fusti, anche le ra-
dici (cavoli-rapa). |

=
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10 a. Cavorr verza. — Varieti. D'estate : pri-

maticcio di S. Giovanni; comune da estite (s,
ol : ',
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seminano in gennaio o in marzo-aprile per l_a
raccolta d'estate). D'autunno: werzotto d’Aste;
2. di Vertus (si seminano di maggio per la
raceolta dautunno). D'inverno: Piccolo di Bel-
leville; comune dinverno; Vittoria (si semi-
nano in giugno per la raccolta d'inverno).
Terreno. — Il cavolo verza vuole terreno
fresco e profondo, di pianura. Vuole forti con-
cimazioni organiche con letame fresco cul
siano aggiunti naturalmente i concimi chimiel
necessari. Come il cavolo verza, cosl tutte le
altre variety di cavoli.
Semina e trapianto. — La semina si fa in
semenzaio nel modo gid indicato per le cipolle.
Quando le piante emettono la quarta toglia
si trapiantano in file distanti dai 50 a1 70 cen-
timetri, secondo la massima grossezza della va-
rieth e con la stessa distanza tra pianta e pianta.
Raccolta. — Si fa nei mesi indicati piu su
dove si parld delle varieta del eavolo verza.

Lk
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10 b. Cavono carpuccio. — Varietd. Di pri-»
mavera: cuor di bue mezzano; express (si se
‘minano in seffembre per la raccolta in proma-

rera). D'estate : cavolo d’Olanda a torsolo corto;

— e

rotondo di Pisa; cavolo di Schweinfurt (si se-
minano in febbraio-marzo per la raccolta
d’estate). D'autunno: cavolo quintale ; cavolo
rosso grosso (si seminano in aprile-maggio
per la raccolta d’autunno). D'inverno: cavolo
di Vaugirand (s1 semina in giugno-luglio per
la raceolta d'inverno).

Semina e trapianto. — I eavoli eappucel
81 seminano a semenzaio (100 grammi di seme
per 100 metri quadrati) e si trapiantano quando
le piantine hanno emesso la terza o la quarta
foglia. Il trapianto si fa alla distanza tra pianta
e pianta, in tutti i sensi, dai 50 ai 70 cm..
secondo la massima grossezza del cavolo.

Cure colturali. — Sarchiature, concimazione
supplementare, innaffiature.

Raceolta. — Nelle epoche indicate gia par-
lando delle varieta.

*
F ok

10 ¢. Cavoro pr Bruxenues. — Varieth pin
consigliate : nano, mezzano del mercato.

Semina e trapianto. — Ai primi di giugno
si semina a semenzaio Dopo un mese si tra-
pianta: distanza tra pianta e pianta em. 50-60.

Cure colturali. — Sarchiature, cimatura.

-




Pexsee Sham 13 SEedne .

O

Raceolta. — Comincia in oftobre e dura

tutto U'inverno fino a marzo.
*
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10 d. Cavovo-riore. — Farieta. Di prima-
vera: primaticcio d’Erfurt (si semina in sef-
tembre per la raccolta di primavera). [Vestate :
cavolfiore Lenormand (si semina alla fine di
Jebbraio per la raccolta d’estate). D'autunno :
gigante di Napoli (si semina in maggio per
raccogliere d'autunno).

Semina e trapianto. — I cavoli-fiori di pri-
mavera e d’aufunno si seminano a semenzaio;
quelli d'estate si seminano in letto caldo.
Dopo un mese dalla semina si pud trapian-
tare alla distanza tra pianta e pianta di 60-70
centimetri. ,,

Raccolta. — Nelle epoche indicate parlando
della varietd.

*
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10 e. Cavoro Broccono. — Varieta: broceolo
bianco ordinario, broccolo romano, marzaiolo
di Napoli.

Semina. — Si fa dall’aprile alla fine di
giugno, a semenzaio. Per 100 metri quadrati

grammi 80 di geme. Si trapianta dopo che le
piantine hanno emesso la quarta foglia. Di-
stanza fra le piante 60-70 centimetri.

Cure colturali. — Sarchiature, concimazione
supplementare, innaffiature, rincalzatura. Se
fa molto freddo si riparano le piante con paglia.

Raccolta. — Si fa dall’inverno fino a marzo.

Nemici. — Per tutti i cavoli: I altica o
pulce di terra contro cui sembra abbiano ef-
ficacia la naftalina o il petrolio, che si spar-
gono sul terreno; la cavolaia contro cui non
¢'e che la caccia diretta alle larve ed alle
farfalle.

. &
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11. Fivoccnro. — Tante varietd secondo le
localita: di Roma, di Flirenze, di Bologna, di
Napoli, ecc.

Il finocchio vuole un terreno sciolto, ben
concimato, protetto dal freddo.

Semina. — La semina si fa dal febbraio al-
I'agosto in righe distanti 30 centimetri. Grammi
15 ‘di seme per 100 metri quadrati. Che i semi
stano distanti alquanto fra di loro.

9
)

Dopo la semina si innaffia abbondante- ©**

mente.
Cure colturali. — Un diradamento in modo,

|
g




96 —

che fra le piantine resti una distanza di 15
centimetri. Sarchiature, innaffiature. In ul-
timo rincalzatura a scopo di imbianchimento.

&
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12. Isprvia. — Si hanno due gruppi di va-
rieta: il gruppo della indivia riccia e quello
dell’indivia scarola.

Ognuna poi si suddivide in due sotfo
oruppi : varieth d’estate e d’autunno e varietd
dinverno. Riccie d'estate : ricciuta fine d'estate;
ricciuta imperiale ; fine di Rouen. Scarole di
estate : scarola bionda. — Riceie d’inverno : re-
gina dinverno ; riccia di Rujffec. Scarole di

- inverno : scarole tonda.

T'erreno. — Soffice, riceo di sostanze orga-
niche ben decomposte, asciutto.
Semina. — Si fa dal febbraio-marzo al set-

tembre secondo se si vuol raccogliere in estate-
autunmo o in dnwern). Le prime semine si
fanno in letto caldo, le altre a semenzaio.
Grammi 3 di seme per 100 metri quadrati.

Trapianto. — Si fa quando le piantine

“hanno emesso la quarta foglia. Distanza fra

le piante, in tutto 1 sensi, centim. 25.
Cure colturali. — Sarchiature, innaffiature,

concimazione supplementare ripetuta. Le in-

~divie dlinverno devono essere protette dal

freddo con un letto di foglie o con paglia.
Quando le piante sono completamente svilup-
pate, si procede all'imbianchimento nel modo
spiegato parlando del cardo.

Raccolta. — Si fa in estate, autunno e in-
verno secondo le varieta.

*
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13. Lamrvaa. — Si hanno tre gruppi di
varieth : lattughe cappuccie, lattughe romane,
lattughe da radere.

Le lattughe cappuccie e le romane si divi-
dono ognuna in altri tre gruppi: lattughe d
primavera, di estate-qutunno, d’inverno.

Lattughe cappuceie di primavera: merariglia
delle quattro stagioni che infatti & buona anche
per le altre stagioni; lattuga a bordi rossi.

Lattughe cappuceie di estate-autunno: [lat-
tuga bionda di estate ; lattuga cavolo di Na-
poli ; lattuga sanguigna migliorata.

Lattughe cappuccie d'inverno: bionda din-
verno ; rossa dinverno.

Lattughe romane di primavera: bionda da
orto. %
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Lattughe romane di estate-autunno: lat-.
tuga mostruosa.

Lattughe romane d’inverno: laftuga rossa
d’inverno.

Lattughe da radere: bionda da radere;
crespa da radere. :

Semina. — Le lattughe di primavera si se-
minano in febbraio o marzo sw letto caldo;
quelle d'estate-autunno si seminano ip aprile-
giugno ; quelle d'inverno si seminano in «qosto
¢ settembre. Quando le pianfine hanno emesso
la quarta foglia si trapiantano.

Cure colturali. — Come per Uindivia.

*
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14. Rapicenio o cicoriA. — Varietd: radicchio
rosso di Treviso, radicehio comune migliovato.

Terreno. — I meglio se & soffice, fresco,
profondo, benche il radiechio sia rustico.
Semina. — Si fa dal febbraio-marzo sno

alla fine di settembre. Si fa a spaglio fitto:
10 grammi di seme per 100 metri quadrati.
Il seme sia poco coperto.

Cure coltwrali. — Sarchiature, scerbature,
innaffiature, concimazioni con nitrato sciolto

in acqua.
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Raccolta. — Mano mano che le foglie rag-
giyngono la lunghezza voluta per il consumo
si tagliano: le piante rimettono le foglie si
che, dopo un mese, si pud fare una nuova
raccolta. Cosl per tre o quattro volte all’anno.

Il radicchio di Treviso esige una coltura
gpeciale. SI semina in marzo, in agosto si
tagliano le foglie : le piante ributtano a no-
vembre. Allora si cavano intere, si legano a
mazzi che si tengono sotfo una tettoia o sotto
un muro coprendoli con paglia; ovvero si
fanno germogliare in un box della stalla co-
prendoli pure con paglia. Dopo 5-6 giorni si
taglia buona parte della radice e si asportano
le foglie esterne: il radicchio & pronto per
il consumo.

%
L 2

15. Sepaxo. — Varietd : sedano comune «
canna prena ; sedano migliorato d’ Arezzo ; vio-
letto di Tours. y

Terreno. — Il terreno deve essere molto
fertile, concimato qualche tempo prima della
semina con stallatico e concimi chimiei.

Semina e trapianto. — La semina si fa

- in febbraio in semenzaio: 10 grammi per 100

.
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metri quadrati. Quando le piantine saranno
grossefte si trapianteranno a dimora, alla di-
stanza fra pianta e pianta di 20 centimetri
sulle file, e fra le file di 80-90 centim. Tra-
piantando, si spuntano le foglie e le radiei,
subito dopo il trapianto e si innaffia.

Cure coltwrali. — Sarchiature, innaffia-
ture. In ultimo imbianchimento nel modo in-
dicato per il cardo. Con la differenza che per
il sedano la rincalzatura di ogni pianta &
meglio farla a gradi : prima si copre un terzo
della pianta; poi di otto in otto giorni sempre
sl aggiunge' terra fino a raggiungere con la
terra quasi la cima della pianta.

Raceolta. — Dopo fatto I'imbianchimento :
20 oiorni. Ma limbianchimento sia regolato
in modo di aversi una raccolta per un periodo
pitt lungo possibile.

*
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16. Seixacio. — Varieta: spinacio & Inghil-
terra; mostruoso di Viroflay.

Terreno. — Soffice, grasso.

Semina. — Si pud farla dal febbraio fino

allottobre ed al novembre, ogni mese nell’estate,

anche ogni 15 giorni. Piu frequenti sono le

—_— ] —

semine in offobre-novembre per il consumo di
Inverno-primaverd.

Cure colturali. — Le solite: diradamento,
sarchiature, inatfiature. Queste siano abbon-
danti.

e~
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17. Prezzemono. — Semina da marzo a sel-
tembre, sarchiature, innaffiature; difesa dai
freddi.

Ortaggi da frutti e da semi.

18. — Cerrioro. — Due grupgi di varieta:
cetrioli a frutte bianchi, cetrioli a frutti verdi.
Dei primi: cetriolo bianco precoce; bianco lungo
di Parigi. Dei secondi: gloria d&’Erfurt.

Terreno. — Profondo, fresco, permeabile,
bene esposto, ben lavorato. }
Semina. — Si fa in aprile. Prima si aprono

delle buche distanti un metro e profonde cen-
timetri 30, dentro cui si mettono 1 coneimi
ben mescolati a terra: letame ben maturo con
un poco di perfostato e di cenere. Dentro le

¢ g ; L e
buche si mettono 3 o 4 semi"&. L S
" -

Cure colturali. — Per ogni buca si laseia
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la piantina meglio sviluppata. Quando la pianta
avrh raggiunto una lunghezza di centim. IQ
si spunta: si avranno cosi in seguito due trai_cx
laterali. Se si vogliono cetrioli da mettere 1n
aceto non si cima pit. Se si vogliono cetrioli
da insalata si cimano anche quelli sopra la
quarta o la quinta foglia. Occorrono spesso
delle sarchiature, delle frequenti innaffiature,
una concimazione a base di nitrato di soda,
una rincalzatura.

" Raccolta. — Si fa per i cetrioli da insalata
quando sono bene sviluppati, ma prima che
comincino ad ingiallive. Quelli da mettere in
aceto si raccolgono invece appena hanno la-
sciato cadere il fiore. '

%
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19. Cocomero o Axeuria. — La coltura @
pressapoco uguale a quella del cetriolo.

Varieta. — Cocomero di Pistoia ; di Faenza;
di Ferrara; moscadello.

Terreno. — Di medio impasto, fresco, pro-
fondo, grasso. .

Semina. — In aprile, in buche dove & stata
praticata la concimazione quale fu indicata
per i cetrioli e dove si mettono 3 o 4 semi

— 33—
per lasciave, delle piantine nate, quella che &
pitt vigorosa.

Cure colturali. — Dopo il diradamento si
fa la cimatura sul fusto principale e poi sui
rami che spuntano, a tre o quattro foglie so-
pra il frutto; si scacchiano le femminelle. Dei
frutti se ne lasciano pochi per ogni pianta:
bisogna rivoltarli ogni tanto dolcemente. Si
praticano sarchiature; si concima con un poco
di nitrato; se il terreno & molto secco si pud
anche innaffiare. ,

Raceolta. — Dal luglio all’agosto.

Nemici. — Topi e grillotalpe. Ho indicati
1 rimedi parlando di altri ortaggi.

¥
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20. Menaszaxs. — Varieta: lunga violetta;
violetta precoce; mostruosa di New York.

Terreno. — Di buon impasto, soffice, fresco,
ricco, esposto a mezzogiorno.

Semina. — Si fa in gennaio-febbraio-marzo
in cassoni o in letti caldi. o

Trapianto. — Quando le piantine sono bene
sviluppate — in aprile — e non si ha pericolo
di gelo e di brine, si trapiantano a dimora, alla
distanza tra pianta e pianta di 50-60 centimetri.

~%
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Cure cultwrali. — Sarchiature, innatfiature,
scacchiatura dei germogli infruttiferi, cima-
tura di fusti principali e delle ramificazioni
per lasciar pochi frufti.

Raccolta. — Si fa, prima della completa ma-
turazione, quando i frutti sono abbastanza
arossi.

¥
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91. Preeroxg. — Si hanno due gruppi di
varieth: peperoni a sapore acre e peperoni dolci.
Del primo gruppo: rosso lungo comumne; nero
lungo del Messico; lungo guallo; astigiano
molto precoce. Del secondo gruppo: giallo qua-
drato precoce; rosso quadrato dolce; quadrato
dolce d’ America.

Per la scelta del terreno, per la semina, e
per il trapianto si procede come per la me-
lanzana. Solo la distanza puo - essere mi-
nore.

Cure coltarali. — Sarchiature, innaffiature,
aggiunta del sostegno. i

Raccolta. — Generalmente 1 peperonl sl
raccolgono, per il pronto consumo o per es-
sere messi in aceto, quando sono ancora
acerbi.

— 35—
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22. Pomonoro. — Varieta: grosso liscio;
rosso nano primaticeio; perfezione; Re Um-
berto. :

Terreno. — Il pomodoro vuole terreno ricco,
di medio impasto, permeabile, fresco, ben la-
vorato, ben concimato con concimi organici
¢ minerali. ‘

Semina. — Si fa in cassoni — in gennaro-
Jfebbraio, innatfiando con misura il seminato
e trattando le piantine con poltiglia bordolese
al mezzo per cento di solfato di rame per
difenderle dalla peronospora che facilmente
attacca le piantine nel letto caldo.

Trapianto. — Quando le piantine avranno
raggiunto un’altezza di 10-15 centimetri e sia
passato il pericolo delle brine, dalla seconda
quindicina di aprile in pol, si trapianta a %ﬂ;
mora. Il trapianto si fa meglio asportando "lesy
piantine col loro pane di terra. Si dispongono
in file distanti tra di loro centimetri 60-70 e
a una distanzd tra pianta e pianta di 50 cen-
timetri. Meglio & fare le file abbinate: 60
centimetri fra le file vicine, 80 fra le distanti,
in modo da facilitare la disposizione dei so-
stegni.
‘?s".ae‘ .
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Cure colturali. — 8i consiglia una potatura
in modo da lasciare per ciascuna pianta un
unico fusto che dia frutti migliori. Tali fusti
si cimano quando hanno raggiunto poco piu
di un metro di altezza. Occorrono inoltre :
delle sarchiature, una rincalzatura; se il terreno
¢ arido qualche delle innaffiature ; delle irro-
razioni con poltiglia bordolese all’l per cento
di solfato di rame per combattere la perono-
spora, irrorazioni da farsi prima dell’attacco.
Quando le piante sono cresciute bisogna di-
sporre i sostegni : sostegni di filo di ferro o
di canne o di frasche. Questi ultimi non sono
1 pitt consigliabili.

Raccolta. — Mano mano che i frutti diven-
tano maturi: da giugno a setlembre. A set-
tembre per accelerare la maturazione, togliete
parte delle foglie.

Nemici. — Si ¢ parlato della peronospora
e si ¢ indicato il rimedio. Ci sono anche le
grillotalpe contro le quali pure & noto il ri-

medio.

i
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23. Poroxe 0 mEnoxe. — S1 hanno gruppi

di varieth: melont comuni (ananas @& America;
arancino ; palla doro ; verde rampicante) ; me-
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lone di Cantalupo (@ Algeri, rosso di Bologna,
nero di Carmes); meloni d'inverno (di Malta,
conca d'oro).

Terreno. — Deve essere mezzano, ricco,
profondo ben lavorato,

Semina. — Si fa in buche, come si & detto
per i cocomeri, in aprile. Dopo la nascita si
dirada lasciando una pianta per buca.

Cure colturali. — Una ecimatura sopra la
seconda foglia quandole piante sono alquanto
sviluppate ; una seconda cimatura sui rami
laterali a 8-10 foglie. Una terza cimatura sulle
ultime diramazioni a due foglie sopra 'ultimo
frutto.

Nelle varieta rampicanti basta la prima ci-
matura. Se la fruttificazione & abbondante di-
radare 1 frutti. Le varieth rampicanti hanno
bisogno di sostegni robusti: la rete metallica
dell’'orto pud servire a questo fine.

Altre cure colturali: sarchiature, in ecaso
di bisogno anche innaffiature.

)

Raccolta. — In luglio-agosto. 0
*
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24, Zucea., — Vi sono le varietd da zuc-

chettine : zucca comune senza tralcio, cocozzella
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di Napoli. T vi sono le zucche comuni: zucce
di Chioggia, zucca rossa d Itampes, zucca gi-
gante di Napoli.

La coltivazione delle zucche si fa nello stesso

modo indieato per i cetrioli.
Ortaggi da legumi.

95. Faeroro. — Vi sono varieta rampicants

e vi sono varietd nane. Infinite, si pud dire,

sono le varieta.

Fagioli rampicanti: fagiolo burro di lont
dor; fagiolo d' Algeri nero; rampicante extra
primaticeio ; fagiolo della principessa (questi
si mangiano in erba): fagiolo dall Aquila,

fagiolo di Cetica (questi sl mangiano sgra-

nati). Fagiolo capponcello; di Cetica (questi
si mangiano secchi). Fagioli nani: Fagiolo
burro di Mont d’or; di Bagnolet; fagiole mille
per wno; fagioli d Algert nani; Jfagioli di
S. Anna (questi si mangiano in erba); fa-
qgiolo glovia di Lione; nano bianco quardn-
tino; svizzero bianco; (questi sl mangiano sgra-
nati); fagiolo di Soisson nano; meravigha di
Francia; primaticcio d’ Etampes; svizzero bianco;
turco; dall’occhio (questi si mangiano secchi).

S — 3G

Negli orti si coltivano di preferenza le va-
rieth da mangiarsi in erba (cormetti).

Terreno. — Soffice, leggero, fresco, ricco,
ben lavorato, ben concimato con concimi
minerali: per 100 metri quadrati 5 chili di
perfosfato, 2 di solfato potassico, 5 di gesso.
Solo se il terreno & magro, si possono usare
anche i concimi organici.

Semina. — La semina dei fagioli si fa in
marzo-aprile (quando fioriscono i meli) e si
pud ripetere di quindiei in quindici giorni
fino ai primi di setfembre.

Le varieta nane si seminano in buche e a
ciuffi distanti fra di loro 30-40 centimetri. In
ciascuna buca si mettono 6-8 semi che si ri-
coprono con 57 em. di terra.

Le varieth rampicant: si seminano a righe
dove si mettono 1 semi a distanza tra di loro
di centimentri 8-15.

Cure colturali. — Delle sarchiature, una
rincalzatura, 'impianto di sostegni per i ram-
picanti.

Raccolta. — Lia raccolta dei cornetti si fa
quando questi hanno raggiunto un certo svi-
luppo. Non si raccolgono se prima non sono
asciugati dalla rugiada. La raccolta dei fa-
gioli da semi verdi si fa quando i1 semi sono
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del tutto formati. La raccolta dei fagioli da
semi secchi si fa poco prima che il baccello
si apra. Si strappano allora le piante ; si fanno
asciugare : poi si battono per fare useire 1
semi, 0 si sgranano volta per volta che se ne
ha il bisogno.

g *
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26. Fava. — Varietd pregiate da orto : faza
di Siviglia; fava di acqua dolce; fava di
Wandsor.

Terreno. — Meglio se & compatto, ricco
d’argilla e di calcare, ben lavorato, ben conci-
mato con concimi chimiei come per i fagioli.
Se il terreno & arido di possono anche som-
ministrare 1 concimi organici.

Semina. — Si fa in gennaio-febbraio o in
settembre-ottobre, in buche e a ciuffi a 40 cen-
timetri di profondita con tre o quattro semi per
ciuffo. I semi prima della semina & meglio

sieno fatfi rammolire per qualche giorno in

acqua.
Cure colturali. — Tali quali si fanno per

i fagioli, escluso 'impianto dei sostegni.
Raceolta. — Se si vogliono consumare 1

semi verdi, la raccolta si fa in maggio. Per

i semi secchi si fa in giugno-luglio.

ERA

Nemici. — Il principale & il pidocchio. Ri-
medio : spuntare le piante quando si nota il
primo attacco ; irrorare con soluzione al 2 Oy
i acqua di estratto fenicato di tabacco e sa-
pone molle. :

=
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27. Pmserro. — Varietd nane e varieth ram-
picanti, ognuna delle quali ha un sotto gruppo:
piselli mangiatutto e piselli da semi.

Varieth mangiatutto: pisello nano da for-
zare; pisello rampicante gigante.

Varietdh da seme: pisello nano da forzare ;
pasello Principe Alberto ; pisello quarantino ;
pisello meraviglia d’ America.

Terreno. — Ogni terreno pud andare pur-
ché non sia troppo compatto, umido e imper-
meabile e purcheé sia ben lavorato e ben con-
cimato con concimi chimiei, come si fa per
1 fagioli.

Semaina, — Si ta in otfobre-novembre nei
terreni bene esposti a clima dolee; e si fa da
Jebbraio sino a luglio per le variethy tardive.
Si fa a righe distanti mezzo metro per le varieta
nane, 80 centim. per le varieth rampicanti.
Distanza fra i semi centimetri 3-5.
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Cure colturali. — Quelle indicate per 1 fa-
gioll. :

Ortaggi che durano pitt di un anno.

98. AsparaGo. — Varieth: asparago verde
o comune; asparago violetto o & Olanda ; aspa-
ragi @ Argenteuil (precoct, intermedi, tardive);
asparago colossale di Connover ; asparago di
Ulma.

Terreno. — Deve essere sciolto, calcare,
permeabile. Deve essere accuratissimamente
preparato. Qualche mese prima della pianta-
gione si deve fare uno scasso a 60 cent. di
profondita interrando allora molto letame vee-
chio insieme con concimi chimicl.

Semina. — Benche nei piceoli orti con-
venoa procurarsi le piantine (zampe) da tra-
piantare, pure chi voglia pud benissimo pro-
pagare Uasparago per seme. La semina si fa
a giugno in semenzeio. In una aiuola apposi-
tamente preparata si praticano dei solehetti di
5 cent. di profondith, distanti fra di loro 30
cent. e vi si depongono i semi — tenuti prima
nellacqua un paio di giorni — alla distanza fra
di loro di cent.4-5, coprendoli con circa cent.

3 di terriceio. Si innaffia e si sarchia. La pri-
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mavera dopo si dirada lasciando fra le pian-
tine 20 cent. di distanza (le piantine cavate si
trapiantano) e si concima con letame e con
nitrato di soda (grammi 40 per metro quadrato).

Si praticano sarchiature e si innaffia. A
norembre si tagliano 1 fusti a qualche cent.
da terra. La primavera dopo si hanno le zampe
per il trapianto.

Trapianto. — Nel terreno scassato e con-
cimato qualeche mese prima del trapianto, si
aprono fosse larghe cent. 60, profonde 20,
distanti fra di loro 70. Dentro le fosse si ae-
cumula la terra ricavata dallo scavo e poi si
somministra letame insieme con concimi chi-
mici fosfatici, potassici, caleari, azotati, aggiun-
gendo anche un po’ di sale. Si copre il con-
cime con uno strato di terra e si depongono
le zampe con le radici ben disposte all'intorno.
Distanza fra le zampe dai 40 agli 80 cent. se-
condo che si pianta in una sola fila per fossa
per avere asparagi grossi (cent. 80) o in due
file a quiconce (cent. 40).

Cure colturali — Sarchiature frequenti e leg-
giere ; in caso di bisogno qualche innaffiatura.
In autunno avanzato tagliare i fusti a 10-12 em.
da terra. Dopo il taglio dei fusti scalzalura,
in modo da lasciare coperte le radici da soli
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b-6 em. di terra e sostituzione delle piante
morte. Que%to nei primi due anni. Dal terzo
anno in poi, oltre alle suddette cure colturali,
si coprono a primavera le fosse o le smgole
piante con sabbia o con terra fina. Pure dal
terzo anno in poi si concima a primavera con
coneimi chimiel.

Raccolta. — La raccolta si incomincia nel
terzo anno: si abbia cura di asportare 1 tu-
rioni senza danneggiare le plante. Ci sono,
per cio fare, i co le-aspm .

Nemici, — Pit temibile & la eriocera: dare
la caccia alle larve e all'insetto perfetto.
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29. Carcroro. — Varieth: carciofo rioletto
di Provenza; carciofo di Roma; carciofo di

Venezia ; carciofo di Empoli...
" Terreno. — Argilloso - siliceo, profondo,

fertile, asciutto, bene esposto, in clima tempe-'
perato. Bisogna prepararlo in tempo lavoran- -

dolo bene e interrando una buona quantita di
concimi organici e chimiei: possibilmente fare
uno seassatello a 60 em. di profondita.
Semina. — Non conviene.
Impianto. — Conviene di pilt fare la car-
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ciofaia piantando 1 carducei che si staccano
a mano — In primavera e in autunno —
dalle piante adulte e vigorose. Si preferisce
piantare in autunno. Il piantamento si fa a
righe o a quinconce a un metro di distanza
fra pianta e pianta.

Cure colturali. — Sarchiature; innaffiature
in caso di bisogno; ogni anno taglio degli
steli disseccati dopo la raccolta, laseiando al
piede il carduceio meglio sviluppato; conci-
mazione attorno a ciascuna pianta con letame
e concimi chimiei in qegulto alla scalzatura;
rincalzatura.

Raccolta. — Si fa quando i frutti (capolini)
hanno raggiunto la grossezza desiderata per
il consumo: in marzo, in aprile, in maggio.
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30. Fragora. — Ci sono le fragole a frutto
piceolo e le fragole a frutto grosso.

Del primo gruppo sono: la fragola delle
quattro stagioni « frutto rosso; la fragola delle
quattro stagioni ressa migliorata; la fragola
rossa di Grrillon (per bordure).

Moltissime appartengono al secondo gruppo:
la fragola Deutsche Kaiserin; la fragola
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Deutsche Kronprinzessin; la fragola di 5. Giu-
seppe; la fragola di S. Antonio da Padova...

Terreno. — Di medio impasto, ricco, pro-
fondo, permeabile, pulito, ben lavorato e ben
coneimato con terricciato e concimi chimiei.

Piantagione. — Si fa per stoloni barbificati.
Quando la planta adulta emette gli stoloni si
pone sotto di essi nel terreno — nolla coinei-
denza di un cespo di foglie nascenti — un

vasetto pieno di terra fina. Lo stolone emet-

terd radici dentro la terra del vasetto; potriv
allora essere staccato dalla pianta mddre dando
luogo cosi ad una nuova piantina. Il pianta-
mento si fa d’autunno.

Cure colturali. — Nel marzo dell’anno sue-
cessivo e degli anni seguenti si sarchia, si
concima e si coprono le piante con pagha;
si cimano gli stoloni che non servono per la
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Raccolta. — Si fa a maggio.

Nemvici. — Topi. E' noto il modo di com-
batterli.

GRANDI VIVAI
PIOPPI DEL. CANADA

DEl PROPRIETARI PRODUTTORI

Fratelli CAVAGLIA-PRIORA

SANTEN.A. (Prov. di Torino)

Premiati & tutte le Esposizioni colle massime enorificenze

Fornitori della REAL CASA - Con brevetlo di S. M.
ad essi esclusivo per aver introdotto e diffuso in Italia,
con oftimi risullati

I Fioppo del Canada.

Per la stagione disponibile molte migliaia,
di diverse dimenzioni.

Immune da Fillossera e Diaspis. [+ [F
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PREZZI MITISSIMI.

Chiedere listino - Prezzi ~ ai suddetti anche con sem-
plice invio di biglietto da visita.




